Blattsalat mit Trauben, Speck, Croiitons und
Preiselbeerendressing

Dressing
« 1 El Senf
- 2 El Preiselbeerkonfitiire
« 3 El Krauteressig
- 2 El Traubenkerndl
. 1 El Baumnussil
« Etwas Gemidsebouillon
» Salz und Pfeffer aus der Mihle

Alle Zutaten vermischen und zu einer Sauce rihren.

Verschiedens Wintersalate

20 g Baumnisse gerdstet

50 g Trauben

50 g Bratspeck

50 g Toastbrot

1 El Preiselbesran

Salz und Pfeffer aus der Mihle

Salate mit der Sauce mischen. Baumnidsse und Trauben dazugeben und dekorativ
anrichtzn.

Speck und Crodtons kurz anbraten. 1 El. Preiselbeeren dazugeben und pikant wirzen.
Speck und CrolUtons auf den Salat anrichten und sofort servieren.
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